/
Jocon
Ploto de occidente, recado
verde a base de miltomates

y cilantro servido con arroz
blanco.

POLLO O RES Q100
PECHUGA DE POLLO Q110
GALLINA CRIOLLA Q130

Palabra quiché jok om que significa mezcla
de especias verdes. Huehuetenango.

e
Kaqik

Sopa ceremonial de Cobdn,
que contiene una variedad de

especias que le dan el sabor de
la regidn.

Q200

Palabra g'eqchi Kak que significa rojo e lk
que significa picante o muy picante.
Regidn de Verapaz.

o /
Pepian
Plato tipico de occidente.

Recado de tomate y pepitoria
servido con arroz tipico.

POLLO O RES Q100
PECHUGA DE POLLO Q110
GALLINA CRIOLLA Q130

Plato inspirado en la semilla de
calabaza curshaw. Chimaltenango.

Pinol de
Gallina Criolla

Plato prehispdnico, originario
de San Juan Sacatepéquez, a
base de maiz dorado.

Q130

Pinol Kagchikel palabra Ixin que significa
maiz.
San Juan Sacatepéquez



CALDO DE RES

Cocido de res, zanahoria, papa,
guisquil, elote, repollo y guicoy.

Acompanado de tortillas, arroz, y

aguacate.

Q125

CALDO DE TAPADO

GALLINA CRIOLLA

Platillo tipico de Livingston, [zabal.
Gallina criolla cocida o asada,

acompanado de tortillas,verduras,

arroz y aguacate.

Q130 Q200

CALDO DE MARISCOS

Q190



PANZA DE RES

MOJARRA

HILACHAS



«LLAMA DE FUEGO»

OJER K'UTUN Q120

Comida Ancestral representada en cinco platillos de la gastronomia
maya.

SUBAN'IK Q110

Platillo ceremonial de San Martin Jilotepeque, preparado con una
combinacién de carnes y chiles, cocido a fuego lento dentro de hojas de
maxdn.

REVOLCADO Q100

Recado tradicional de Sacatepéquez, hecho a base de cabeza y visceras
de cerdo.

FRIJOL COLORADO Q110

Con costilla de cerdo y chorizo ahumado.

FRIJOL BLANCO CON ESPINAZO Q110
HILACHAS Q110
PANZA DE RES Q100

LENGUA GUISADA Q100




CARNE ADOBADA Q110

Servida con puré de papa, ensalada y porcién de aguacate.

CAMARONES EMPANIZADOS O AL AJILLO Q150

Acompanados de verduras salteadas y arroz.

CAMARONES UTZAJ Q150

CEVICHE DE CAMARON Q110

Tomate picado, cebolla, hierbabuena, limén y camardn.

MOJARRA Q110

Servida con ensalada y papas asadas.

POLLO O GALLINA EN CREMA

Banado en salsa de crema y loroco,acompanado de arroz y elote dulce.
PECHUGA DE POLLO Q100
GALLINA CRIOLLA Q130

PECHUGA EN PIMIENTOS Q100

Pechuga de pollo frita, bafiada en una salsa de pimientos, acompafiados
con cacerola de gUicoy con queso y ensalada escabeche.

PECHUGA A LA PARRILLA Q100

Filete a la parrilla,acompanado con mix de lechuga y verduras cocidas.

/

FRIJOLES COLORADOS




COSTILLA EN BARBACOA Q110
Acompanada de puré de papa y elote dulce.
FAJITAS Q110

Fajitas de res o pollo con chile pimiento y cebolla acompaiadas de
guacamol y arroz.

PINCHOS Q130

Pinchos de lomito, pifia, chile pimiento y cebolla a la parrilla, servidos
en una cama de arroz y ensalada de la casa.

PINCHOS MAR Y TIERRA

Q170

PLATO VEGETARIANO Q80

Zuchinni, berenjena, chile pimiento, cebolla, tomate y champiiones.

ENSALADA CESAR Q80

Lechuga, tomate, aguacate y pechuga de pollo a la parrilla.

ENSALADA DE QUINOA Q80




fﬂTo Q150

-
Carne de 8oz a la parrilla acompanada de cebollines, papa asada,

guacamol y frijol.

ENTRANA

Servida con guacamol, cebollines asados, frijol y papa asada.

Parrillada -+ 2

8 ONZ. Q170 V2 b de lomito, 12 Ib de puyazo, 12 Ib de chorizo,
porcion de frijoles volteados, guacamol, cebollines
y papa asada.

12 0NZ. Q200

CHORIZO O LONGANIZA

) : Q295
Frijoles volteados, guacamol y tortillas.
1LB. Q120
¥, LB. Q80
Parrillada =4
HORIZO AHUMAD !
C_ O O J O . 1lb de puyazo,1lb de lomito, 1lb de chorizo, 3 piezas
Frijoles volteados, guacamol y forfillas. de pollo asado, cebollines, frojiles volteados,
1LB. Q130 guacamol y papas asadas.
Y2 LB. Q90 Q500

*No incluye bebida




«NINOS>»

HAMBURGUESA 1/4 LB QUESO-HAMBURGUESA 1/4 LB
Carne a la parrilla, servida con lechuga Carne con queso cheddar derretido, servida
y tomate, acompanada de papas fritas. con lechuga y tomate,acompanada de

Q55 papas fritas.
Q60

HAMBURGUESITA

Carne a la parrilla, servida con lechuga y
tomate, acompanada de papas fritas.

Q45




